
Il Ristorante Zen Fusion Taste di Modena 
propone cucina fusion giapponese realizza-
ta con prodotti freschissimi: sushi, sashimi, 
piatti caldi, specialità di pesce e non solo, 
delizieranno i palati degli appassionati della 

cucina orientale.

Gli amanti della cucina giapponese potran-
no sbizzarrirsi grazie a questo menù ricco 
di portate, con la possibilità di scegliere tra

 menù à la carte
oppure

all you can eat.

Dalle tartare alle zuppe, dai primi piatti ai 
secondi piatti caldi e freddi, scoprirete 
sapori tradizionali accostati a nuove speri-
mentazioni che rivoluzionano il modo di 

concepire il classico sushi.
Piatti che conquisteranno il vostro palato e 
i vostri occhi con presentazioni eleganti e 

raffinate.



IN PRESENZA DI INTOLLERANZE ALIMENTARI O ALLERGIE
SI PREGA DI AVVERTIRE IL PERSONALE AL MOMENTO DELL’ ORDINAZIONE

Il pesce da noi selezionato, prima di essere servito, viene abbattuto a -19°C.

In caso di allergie alimentari, la direzione del locale e i camerieri sono a disposizione
dei clienti per informazione dettagliate sulla presenza di sostanze allergeniche nei piatti che vengono serviti

GLUTINE CROSTACEI UOVA PESCE ARACHIDI SOIA LATTE/LATTICINI

FRUTTA A GUSCIO SEDANO SENAPE SESAMO ANIDRIDE SOLFOROSA
SOLFITI

LUPINI MOLLUSCHI

Il pesce da consumarsi crudo, viene regolarmente abbattuto -24°C per 24 ore
come previsto da Decreto 17/07/2014, Legge n.189 del 8/11/2012

I PRODOTTI ITTICI SERVITI CRUDI SONO STATI SOTTOPOSTI
A TRATTAMENTO DI BONIFICA Al SENSI DEL REG.CE853/204

*A seconda della stagione, alcuni prodotti potrebbero essere congelati

piatto vegano/vegetariano

piatto piccante

senza glutine



Antipasti

107. RAVIOLI   € 4.00
Ravioli di suino e cavolo cappuccio serviti con salsa di soia
Allergeni: cereali, soia

108 . SHAOMAI   € 5.00
Ravioli di gamberi al vapore in salsa di edamame
Allergeni: cereali, costacei, soia

109 . HARGOU   € 5.00
Ravioli di pasta cristallo al vapore con ripieno di gamberi
Allergeni: cereali, crostacei

110 . RAVIOLI DI VERDURE   € 4.00
Ravioli al vapore con ripieno di verdure
Allergeni: cereali

112 . DIM SUM COMBO VAPORE   Combinazione di dim sum   € 5.00
Hargou, shaomai, ravioli di manzo, ravioli di verdure
Allergeni: cereali, crostacei, soia

113 . BAOABAO   € 3.00
Ravioli al vapore ripieno di suino e griglie
Allergeni: cereali, soia

114 . NUOVOLE DI DRAGO   € 2.00

Allergeni: cereali, crostacei

111 . RAVIOLI DI MANZO   € 5.00
Ravioli al vapore in pasta viola con ripieno di manzo e olio al tartufo
Allergeni: cereali

102 . SPRING ROLLS   € 2.00
Involtini di verdure miste
Allergeni: cereali

103 . HARUMAKI   € 4.00 
Involtini di gamberi e suino croccanti
Allergeni: cereali, crostacei

104 . POLPETTE DI GAMBERO
FRITTE   € 6.00
Allergeni: cereali, crostacei

106 . DIM SUM COMBO FRITTO   Combinazione di dim sum   € 5.00
Samurai stick, spring roll, harumaki, polpette di gamberi
Allergeni: cereali, crostacei

105 . CROCCHETTE DI GAMBERO E PATATE   € 5.00

Allergeni: cereali, crostacei

101 . SAMURAI STICK Involtino ripieno di pesce   € 4.50
Stick di gambero, edamame avvolto in pasta croccante, salsa piccante
Allergeni: cereali, crostacei, soia



Primi Piatti

302 . RISO AL CURRY DI FRUTTI DI MARE   € 7.00
Riso saltato con gamberi, calamari e verdure al curry

Allergeni: cereali, costacei, latte, uova

303 . RISO CANTONESE   € 5.00
Riso saltato con piselli e prosciutto cotto

Allergeni: cereali, uova

304 . RISO AL CURRY DI POLLO   € 6.00
Riso al vapore con pollo e patate al curry

Allergeni: cereali, latte, uova

305 . YAKINIKU DON   € 7.00
Riso al vapore con fettine di manzo e verdure in salsa yakiniu

Allergeni: cereali, soia

307 . RISO VERDURE   € 4.00
Riso saltato con verdure miste

Allergeni: cereali, uova

308 . TONKATSU RAMEN   € 10.00
con fette di pancetta, alghe, surimi e un 

uovo semi-sodo marinato
Allergeni: cereali, soia, uova

306 . YAKITOYI DON   € 7.00
Riso al vapore con pollo in salsa teriyaki

Allergeni: cereali, soia

116 . SUONOMONO   € 8.00
carpaccio di pesce misto, salame, sesamo ,salsa di ponzu e lime

Allergeni: pesce, sesamo, soia

117 . EDAMAME   € 3.00
Baccelli di soia cotti al vapore

Allergeni: soia

118 . GOMA WAKAME   € 4.00
Insalata di alghe croccanti all’olio di sesamo

Allergeni: sesamo

301 . RISO AL GAMBERO RISO SALTATO CON GAMBERI E VERDURE   € 6.00

Allergeni: cereali, costacei, uova

115 . BAO CHICKEN   € 8.00
panino orientale al vapore con pollo e verdure saltate ai cinque aromi

Allergeni: cereali, soia



Zuppe

309 . RAMEN MANZO   € 10.00
con fette di manzo marinato, alghe ,surimi e un uovo semi-sodo marinato
Allergeni: cereali, uova

315 . NOODLES YASAI   € 5.00
spaghetti di riso saltati con verdure miste
Allergeni: cereali, uova

316 . SPAGHETTI DI SOIA CON FRUTTI DI MARE   € 7.00
spaghetti di soia saltati con frutti di mare e verdure alla piastra
Allergeni: cereali, crostacei

317 . SPAGHETTI DI SOIA CON CARNE PICCANTE   € 6.00
spaghetti di soia saltato con carne piccante alla piastra
Allergeni: cereali

202 . PECHINESE   € 3.00
Zuppa con muer, pollo, tofu e uovo (leggermente piccante)
Allergeni: soia, uova

201 . MISOSHIRO   € 3.00
Zuppa di miso con alghe e tofu
Allergeni: soia

203 . FRUTTI DI MARE   € 5.00
Zuppa con gamberi,surimi e alghe
Allergeni: crostacei

310 . RAMEN FRUTTI DI MARE   € 10.00
con frutti di mare e alghe in brodo
Allergeni: cereali, crostacei

311 . VEGETARIAN RAMEN   € 8.00
con verdure miste in brodo
Allergeni: cereali

312 . YAKI UDON   € 7.00
spaghetti di grano tenero saltati con frutti di mare e verdure
Allergeni: cereali, costacei, uova

314 . NOODLES EBI    € 7.00
spaghetti di riso saltati con gamberi e verdure alla piastra
Allergeni: cereali, costacei, uova

313 . YAKINIKU UDON   € 7.00
spaghetti di grano tenero saltati con manzo e verdure
Allergeni: cereali, uova

piatto vegano/vegetariano piatto piccante senza glutine



Secondi di Pesce

407 . CALAMARI IN PADELLA   € 10.00
Calamari saltati con verdure, leggermente piccanti

Allergeni: soia

408 . SAKE TEPPANYAKI   € 8.00
Salmone alla piastra

Allergeni: pesce

409 . SUZUKI TEPPANYAKI   € 8.00
Branzino alla piastra

Allergeni: pesce

410 . KUSHIKATSU IKA   € 8.00
Spiedini di calamari alla piastra

412 . EBI TEPPANYAKI   € 8.00
(2 pezzi a persona)

Gamberoni alla piastra
Allergeni: crostacei

411 . EBI KUSHI   € 8.00
Spiedini di gamberi alla piastra

Allergeni: crostacei

402 . GAMBERI SALE E PEPE   € 8.00
Gamberi saltati alla piastra con sale e pepe

Allergeni: crostacei

403 . GAMBERI IN SALSA CHILI   € 8.00
Gamberi saltati con peperoncini, leggermente piccanti alla piastra

Allergeni: crostacei

404 . GAMBERI PRIMAVERA   € 8.00
Gamberi saltati con verdure miste alla piastra

Allergeni: crostacei

406 . SALMONE AGRODOLCE   € 8.00
Salmone fritte, leggermente dolce

Allergeni: cereali, pesce

405 . GAMBERI AGRODOLCE   € 8.00
Gamberi saltati con ananas e pomodori ciliegini, leggermente dolci

Allergeni: crostacei, cereali

401 . GAMBERI STIN THAI   € 8.00
Gamberi saltati con salsa Thai

Allergeni: crostacei, latte

piatto vegano/vegetariano piatto piccante senza glutine



Secondi di Carne

Tempura (frittura leggera)

501 . TEMPURA MISTA   € 8.00
Gamberoni e verdure miste fritte
Allergeni: cereali, crostacei

502 . TEMPURA YASAI   € 5.00
Verdure miste fritte
Allergeni: cereali

504 . TEMPURA DI MARE   € 10.00
Frittura di gamberi e calamari
Allergeni: cereali, crostacei

505 . EBI TEMPURA   € 8.00
Frittura di gamberi
Allergeni: cereali, crostacei

503 . TORI NO KARIAAGE   € 6.00
Bocconcini di coscia di pollo fritti
Allergeni: cereali

419 . MANZO E PATATE   € 8.00
Manzo saltato con patate alla piastra
Allergeni: cereali, soia

414 . POLLO KONGBAO   € 6.00
Pollo saltato in padella
con peperoncini, leggermente piccante
Allergeni: soia

415 . YAKITORI   € 6.00
Spiedini di pollo alla piastra
con salsa teriyajki
Allergeni: soia

416 . MAIALE AGRODOLCE   € 6.00
Cubetti di maiale leggermente fritti saltati con ananas
Allergeni: cereali

418 . MANZO PICCANTE   € 8.00
Manzo saltato in padella con peperoncini, leggermente piccante
Allergeni: soia

417. MANZO FUNGHI E BAMBU’   € 8.00
Manzo saltato con funghi e bambù alla piastra
Allergeni: soia

413 . POLLO ALLE MANDORLE   € 6.00
Pollo saltato in padella con mandorle
Allergeni: soia



Contorni

Gunkan

607 . INSALATA TONNO   € 8.00
Insalata mista con tonno scottato e salsa di kewpie

Allergeni: pesce, cereali

G01 . GUNKAN TUNA OUT   € 5.00
Tonno tritato, maionese, salsa piccante

Allergeni: pesce, uova

G02 . GUNKAN SALMON OUT   € 4.00
Salmone tritato, maionese, salsa piccante

Allergeni: pesce, uova

G04 . GUNKAN IKURA   € 5.00
Uova di salmone

Allergeni: pesce

G05 . GUNKAN GIO   € 5.00
Salmone,uova di salmone

Allergeni: pesce

G03 . GUNKAN SAKE IKURA   € 5.00
Salmone, uova di salmone

Allergeni: pesce

602 . GERMOGLI DI SOIA   € 4.00

Allergeni: soia

603 . VERDURE DI STAGIONE SALTATE   € 4.00

Allergeni: soia

604 . MAPO TOFU   € 6.00
Tofu, macinato di manzo e cipolle saltati alla piastra, leggermente piccanti

Allergeni: soia

606 . INSALATA MANGO   € 8.00
Insalata iceberg con mango, avocado e arancia al salsa di sesamo

Allergeni: sesamo

605 . INSALATA THAI   € 8.00
Insalata iceberg con gamberi cotti, polpo cotto, mango e salsa thai

Allergeni: crostacei, uova

601 . CAVOLFIORI IN PADELLA   € 6.00
Cavolfiori cinesi saltati, leggermente piccanti

Allergeni: soia

piatto vegano/vegetariano piatto piccante senza glutine



Nighiri (bocconcini di riso con pesce - 1 pezzo)

Nighiri Speciale (1 pezzo)

N07 . SAMBA   € 1.50
Branzino, lime, capperi di Pantelleria
Allergeni: pesce

N09 . ZUKE   € 1.50
Tonno scottato e marinato nella soia
Allergeni: pesce, soia

N08 . SALMON GIO   € 1.50
Salmone flambé, uova di salmone, salsa maionese piccante
Allergeni: pesce, uova

piatto vegano/vegetariano piatto piccante senza glutine

N04 . MAGURO   € 1.50
Tonno
Allergeni: pesce

N05 . UNAGHI   € 1.50
Anguilla grigliata
Allergeni: pesce, soia

N06 . TAKO   € 1.20
Polpo

G07 . GUNKAN SUZUKI OUT   € 4.00
Branzino tritato, maionese, salsa piccante
Allergeni: pesce, uova

N01 . SAKE   € 1.20
Salmone
Allergeni: pesce

N03 . SUZUKI   € 1.20
Branzino
Allergeni: pesce

N02 . EBI   € 1.20
Gambero cotto
Allergeni: crostacei

G06 . GUNKAN TOBICO   € 5.00
Uova di pesce volante
Allergeni: pesce



Sushi e Sashimi

Uramaki (rolls con riso all’esterno)

S07 . BARCA (per 2 persone)   € 35.00
10 fette di sashimi, 10 nighiri, 2 gunkan, 8 rolls special, 2 tartare

Allergeni: pesce, crostacei

S08 . SAKEDON   € 10.00
Riso bianco e sahimi di salmone

Allergeni: pesce

S09 . CHIRASHI MISTO CRUDO   € 12.00
Riso bianco e sahimi misto

Allergeni: pesce

S02 . NIGHIRI MIX   € 10.00
8 Nighiri misti

Allergeni: cereali, pesce, crostacei

S03 . SUSHI SOLO SALMONE   € 9.00
8 Nighiri solo salmone

Allergeni: pesce

S04 . SAKE SASHIMI (1 porzione a persona)   € 12.00
12 fette di sashimi di salmone

Allergeni: pesce

S06 . BARCA (per 1 persona)   € 19.00
5 fette di sashimi, 5 nighiri, 2 gunkan, 4 rolls special, 1 tartare

Allergeni: pesce, crostacei

S05 . SASHIMI MISTI (1 porzione a persona)   € 14.00
9 fette di sashimi misti crudi, scampi e gambero rosso

Allergeni: pesce, crostacei

S01 . SUSHI MIX   € 10.00
6 Nighiri misti, 4 Hossomaki, 2 Uramaki

Allergeni: cereali, pesce, crostacei

U01 . SAKE   € 8.00
Salmone, avocado, sesamo

Allergeni: pesce, sesamo

U02 . SALMON PHILADELPHIA ROLL   € 9.00
Salmone, Philadelphia, sesamo, arachidi, salsa teriyaki

Allergeni: pesce, latte, sesamo, soia, arachidi

U04 . PHILADELPHIA   € 8.00
Salmone grigliato, Philadelphia, sesamo e salsa teriyaki

Allergeni: pesce, latte, sesamo, soia

U03 . SPICY SALMON   € 10.00
Salmone, maionese, tobico, salsa piccante

Allergeni: pesce, uova, latte



U13 . TIGER ROLL   € 9.00
Tempura di gamberi, maionese, salmone e salsa teriyaki
Allergeni: cereali, crostacei, uova, pesce, soia

U14 . MILLEPIEDI   € 10.00
Tempura di gamberi, maionese, avocado e salsa teriyaki
Allergeni: cereali, crostacei, uova, soia

U15 . CHICKEN ROLL   € 8.00
Filetto di pollo fritto, maionese, avocado e fili di patate fritti
Allergeni: cereali, uova

U16 . VEGETARIANO   € 6.00
Avocado, cetriolo e insalata avvolti in sfoglia di soia
Allergeni: soia

U08 . CALIFORNIA   € 8.00
Surimi, cetrioli, avocado
Allergeni: crostacei

U09 . RAINBOW   € 10.00
California con carpaccio di pesce misto e avocado
Allergeni: pesce, crostacei

U10 . MISTO   € 8.00
Salmone tonno e pesce bianco
Allergeni: pesce

U12 . EBITEN PLUS   € 8.00
Tempura di gamberi, maionese, pastakataifi e salsa teriyaki
Allergeni: cereali, crostacei, uova, soia

U11 . EBITEN   € 7.00
Tempura di gamberi, maionese e sesamo
Allergeni: cereali, crostacei, uova, sesamo

U07 . TUNA (COTTO)   € 10.00
Tonno cotto, sesamo e maionese piccante
Allergeni: pesce, uova, sesamo

U05 . MAGURO   € 10.00
Tonno, avocado e sesamo
Allergeni: pesce, sesamo

U06 . SPICY TUNA   € 12.00
Tonno, maionese, tobico, salsa piccante
Allergeni: pesce, uova

U17 . MIUMIU CALIFORNIA   € 8.00
Gamberi, surimi, maionese, tabasco, sesamo
Allergeni: crostacei, uova, sesamo

U18 . SAUDADE   € 8.00
Doppio strato di riso e tartare di salmone, avocado, rivestito di sashimi di salmone
Allergeni: pesce



Uramaki Speciale

U25 . GREEN ROLL   € 10.00
Salmone, Philadelphia, avocado, tartare di salmone, chicchi di tempura, tobico

Allergeni: pesce, latte

U20 . SALMON ROLL   € 12.00
Salmone fritto, avocado, salmone flambé, tobico, pistacchio e salsa di mango

Allergeni: cereali, pesce, frutta con guscio

U21 . MANGO ROLL   € 10.00
Salmone, Philadelphia, mango e salsa di mango

Allergeni: pesce, latte

U22 . TARTUFO ROLL   € 12.00
Tempura di gamberi, avocado, tonno flambé, tartufo

Allergeni: cereali, pesce, crostacei

U24 . SALMON FLOWER ROLL   € 11.00
Tempura di gamberi, avocado, Philadelphia, salmone flambé

Allergeni: cereali, pesce, crostacei, latte

U23 . SALMON FLAMBE’ ROLL   € 11.00
Tempura di gamberi, salmone flambé, pasta kataifi e maionese piccante

Allergeni: cereali, pesce, crostacei, uova

U19 . ZUKE ROLL   € 14.00
Tempura di gamberi, carpaccio di tonno marinato in salsa di soia con crema wasabi

Allergeni: cereali, pesce, crostacei, soia

U27 . GOLDEN TUNA ROLL   € 12.00
Tartare di tonno, avocado, maionese, sesamo, cipolla fritta, tobico, salsa piccante

Allergeni: pesce, uova, sesamo

U26 . EBI FLO   € 12.00
Tempura di gamberi, tartare di salmone speziato,fiori di zucca in tempura, ikura

Allergeni: cereali, pesce, crostacei

U28 . BLONDE ROLL   € 11.00
Tartare di salmone, avocado, maionese, sesamo, patate fritte, tobico, salsa piccante

Allergeni: pesce, uova, sesamo

U30 . BLACK TUNA   € 12.00
Riso venere, tonno cotto, maionese, sesamo, tobico, salsa piccante

Allergeni: pesce, latte, sesamo, uova

U31 . BLACK SALMON   € 12.00
Tempura di gamberi, salmone e tartare di salmone, chicchi di tempura, tobico

Allergeni: cereali, pesce, crostacei

U32 . STRAWBERRY ROLL   € 10.00
Tempura roll, salmone, Philadelphia, fragola e salsa teriyaki

Allergeni: cereali, pesce, latte, soia, fragole

U29 . DRAGON ROLL   € 10.00
Tempura di gamberi, anguilla grigliata, avocado e salsa di anguilla

Allergeni: cereali, uova, crostacei



Futomaki (rolls di riso con alga)

Hossomaki (rolls di riso con alga)

F02 . CALIFORNIA   € 7.00
Surimi, avocado, cetrioli, maionese
Allergeni: crostacei, uova

F01 . SAKE   € 7.00
Salmone e avocado
Allergeni: pesce

piatto vegano/vegetariano piatto piccante senza glutine

H05 . MISTO   € 5.00
Salmone, tonno e branzino
Allergeni: pesce

H06 . AVOCADO   € 4.00
Avocado

H07 . HOSSOMAKI FRITTO   € 8.00
Gamberi cotti, Philadelphia e salsa teriyaki
Allergeni: cereali, latte, crostacei, soia

H08 . TONNO COTTO   € 5.00
Tonno cotto, maionese
Allergeni: pesce, uova

H01 . SAKE   € 4.00
Salmone
Allergeni: pesce

H02 . MAGURO   € 5.00
Tonno
Allergeni: pesce

H04 . EBI   € 4.00
Gambero cotto
Allergeni: crostacei

H03 . SUZUKI   € 4.00
Branzino
Allergeni: pesce

U33 . BEEF ROLL   € 13.00
Asparagi fritti, filetto di manzo, foie gras e salsa yakiniku
Allergeni: cereali, soia



Temaki (cono di alga con riso)

T02 . GIO   € 5.00
Salmone, uova di salmone

Allergeni: pesce

F03 . VEGETARIANO   € 6.00
Avocado, cetrioli, insalata

F04 . FUTOMAKI FRITTO   € 8.00
Salmone, gamberi cotti, avocado e maionese piccante

Allergeni: cereali, pesce, crostacei, uova

T01 . SAKE   € 4.00
Salmone e avocado

Allergeni: pesce

piatto vegano/vegetariano piatto piccante senza glutine

T04 . SPICY SALMON   € 5.00
Salmone, topico, maionese, salsa piccante

Allergeni: pesce, uova

T03 . PHILADELPHIA   € 4.00
Salmone grigliato, Philadelpia e salsa teriyaki

Allergeni: pesce, latte, soia

T05 . MAGURO   € 5.00
Tonno e avocado

Allergeni: pesce

T07 . EBITEN   € 4.00
Tempura di gamberi, maionese e salsa teriyaki

Allergeni: cereali, uova, soia, crostacei

T08 . VEGETARIANO   € 3.00
Avocado, cetrioli e insalata avvolti in sfoglia di soia

Allergeni: soia, cetrioli

T09 . CALIFORNIA   € 4.00
Surimi, avocado, cetrioli e maionese

Allergeni: soia, uova, crostacei, cetrioli

T06 . SPICY TUNA   € 5.00
Tonno, topico, maionese, salsa piccante

Allergeni: pesce, uova



Onighiri & Poke

Carpaccio & Tartare

O1 . ONIGHIRI SALMONE COTTO   € 4.00
Salmone tritato, maionese, granella di nocciola e maionese piccante
Allergeni: pesce, uova, frutta con guscio

C1 . CARPACCIO DI SALMONE   € 8.00
Fette sottili di salmone in salsa ponzu
Allergeni: pesce, soia

C3 . TARTARE DI SALMONE   € 6.00
Trito di salmone con salsa piccante
Allergeni: pesce

C5 . TARTARE DI BRANZINO   € 6.00
Trito di branzino con salsa di mango
Allergeni: pesce

C2 . CARPACCIO MISTO   € 10.00
Fette sottili di salmone, tonno e branzino in salsa ponzu
Allergeni: pesce, soia

O2 . ONIGHIRI TEMPURA DI GAMBERO   € 4.00
Tempura di gamberi, maionese e salsa teriyaki
Allergeni: cereali, uova, crostacei, soia

C4 . TARTARE DI TONNO   € 8.00
Trito di tonno con salsa piccante
Allergeni: pesce

05 . POKE POLLO   € 10.00
Riso bianco, bocconcini di pollo, pomodorini, mais,
cetrioli, mandorle e salsa teriyaki
Allergeni: cereali, soia, cetrioli, frutta con guscio

O6 . VEGA POKE   € 8.00
Riso bianco, pomodorini, cetrioli, avocado, edamame,
goma wakame, mandorle e salsa sesamo
Allergeni: sesamo, soia, cetrioli, frutta con guscio

O3 . POKE SALMONE   € 12.00
Riso bianco, tartare di salmone, Philadelphia, tobico,
edamame, pomodorini,
avocado, mango, mandorle e salsa teriyaki
Allergeni: pesce, latte, soia, frutta con guscio

O4 . POKE GAMBERO   € 11.00
Riso bianco, tempura di gamberi, cetrioli, ananas, avocado, insalata iceberg
sesamo e maionese piccante
Allergeni: cereali, crostacei, sesamo, uova, cetrioli



Proposte dello Chef
(1 porzione a persona)

P6 . CRISPY TRUFFLE   € 8.00
Alga Nori croccante con tonno e salsa di mango e Teriyaki

Allergeni: cereali, soia, pesce

P1 . ZUKE MAGURO   € 12.00
Tonno scottato e marinato in crema di wasabi

Allergeni: pesce, senape

P2 . POLPO ALLA GRIGLIA   € 10.00
Polpo alla griglia in crema di edamame

Allergeni: soia

P3 . BACCALA’ MANTECATO   € 8.00
Baccalà mantecato in crema di piselli

Allergeni: pesce, soia

P4 . EBI FRANCESI   € 10.00
Gamberoni saltati alla piastra con panna, salsa Thai, leggermente piccanti

Allergeni: latte, crostacei

P5 . SQUASH FLOWERS   € 9.00
Tempura di Verdure miste avvolto in carpaccio di salmone

Allergeni: cereali, pesce

piatto vegano/vegetariano piatto piccante senza glutine

P8 . MANZO PURE’ DI PATATE   € 10.00 
Manzo con puré di patate e salsa al pepe nero

Allergeni: cereali, soia

P7 . NUOVOLETTE CON SALMONE   € 8.00
Nuovole di drago con tartare di salmone, scaglie di tempura, salsa di mango e avocado

Allergeni: pesce, cereali, crostacei

P9 . BRANZINO AGRODOLCE   € 10.00
Filetto di branzino fritto leggermente dolce

Allergeni: cereali, pesce

P11 . ZEN STYLE   € 8.00
Gambero rosso, maionese, calamari, salsa di miso allo yuzu e pomodoro

Allergeni: soia crostacei

P12 . SCAMPO PASSION FRUIT   € 10.00
Scampi marinati in emulsione al passion fruit e tobiko allo yuzu

Allergeni: crostacei

P10 . BAO SALMON   € 6.00
Panino orientale dorato in tempura con tartare di salmone

leggermente piccante, guacamole e tobiko
Allergeni: cereali, latte, pesce



piatto vegano/vegetariano piatto piccante senza glutine

PC13 . BIGNE’ SALMONE FLAMBE’   € 6.00
Puré di patate avvolto in salmone flambé con salsa di ponzu e mango
Allergeni: cereali, pesce

PC14 . SALMONE DAIKON   € 8.00
Salmone e ravanello Daikon marinati in salsa ponzu
Allergeni: pesce, soia

PC15 . TATAKI SAKE   € 10.00
Salmone scottato con salsa ponzu e olio di sesamo
Allergeni: pesce, sesamo

PC17 . MAGURO NO TATAKI   € 10.00
Tonno scottato con sesamo e salsa Teriyaki
Allergeni: pesce, soia, sesamo

PC18 . SALMONE NO TATAKI   € 8.00
Salmone scottato con sesamo e salsa Teriyaki
Allergeni: pesce, soia, sesamo

PC16 . TONNO E NACHOS   € 8.00
Nachos con tartare di tonno e tobico
Allergeni: pesce, cereali



Dessert

D7 . CREMA CATALANA   € 5.00

D2 . CREPES CON NUTELLA   € 4.00

D3 . MOCHI   € 5.00
Dolce giapponese di riso con ripieno al thé verde

D1 . SOUFFLE’ AL CIOCCOLATO CON GELATO (thé verde, riso)   € 5.00

D4 . GELATO FRITTO   € 4.00
Tempura di pane fritto ripieno di gelato alla crema

D5 . GELATO AL SESAMO NERO CON CREMA DI FAGIOLI ROSSI   € 5.00

D6 . COPPA AL PISTACCHIO   € 5.00

D9 . CARPACCIO DI ANANAS CON LIME E MENTA   € 4.00 

D8 . SORBETTO AL LIMONE O AL CAFFE’   € 4.00

D10 . FRAGOLE AL LIMONE E ZUCCHERO   € 4.00


